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BOMBI CHARDONNAY

COR: Dourado intenso e brilhante.

AROMA: Aromas envolventes de frutas tropicais, notas citricas e
minerais.

NA BOCA: Fresco e equilibrado. Boa acidez, volume e complexidade que
conferem elegancia ao vinho.

VINIFICAGAO: Desengacamento e moagem. Maceracdo pré-
fermentativa de 100% do mosto. Fermentacao alcodlica em tanques de
aco inoxidavel durante 10-12 dias com temperatura controlada.
Fracionamento e estagio em garrafa durante 3 meses antes de ser
liberado para comercializacao.

CLIMA: Seco continental com grande exposicao solar, permitindo a
mMaturacao ideal das uvas.

ANALISE:

o Alc:14%

e PH:39

e Acucar Res.: 32

NOTAS DO ENOLOGO:

As uvas provém de vinhedos selecionados no Valle de Uco. A colheita é
realizada geralmente no inicio de marco, mas pode ser antecipada ou
adiada dependendo das condicdes climaticas. E feita de forma manual
utilizando bins de 25 kg. Em seguida, as uvas sao transportadas para a
vinicola, onde ¢€ realizado o desengacamento e a moagem. A
fermentacao ocorre em tanques de aco inoxidavel por
aproximadamente 20 dias, em temperaturas em torno de 17 graus. Apos
o engarrafamento, o vinho repousa por 3 meses antes de ser
comercializado.
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